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IGP PAYS D’'OC BIO

APPELLATION
MILLESIME
CEPAGES

TYPE DE VIN
TERROIR

MODE DE CULTURE

VINIFICATION

DEGUSTATION

VIEILLISSEMENT

ACCORDS VIN & METS

CONSEILS
ALCOOL ET SUCRE

CONDITIONNEMENT

-

vigneron

independant

IGP Pays d'Oc

Millésime en cours selon la commercialisation
100 % Marselan

Rouge corsé

Coteaux de Gres

Agriculture biologique

Vendanges manuelles, égrappage, réduction
des sulfites, macération longue, élevage sur
lies fines

Notes de fruits noirs et de cassis typigques du
cépage, charpenté, gras et ample, tanins
structurés et mars en fin de bouche

236 ans

Cotes d'agneau au grill, gigot d'agneau,
pigeonneau, filet mignon, gibier et pruneaux,
cuisine épicee

Servir a 18°C

14.0 3 14,5% /vol vin sec

Carton : 6 a plat

Bouteille : bourguignonne brune lourde

Bouchage : Select Green de Nomacorc,
capsule complexe
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